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Auszug aus dem beruflichen Werdegang:

Aktuell (seit 1999) Rent a Cook - Thomas Bruckner
Kooperationen mit Impacts, Cateringkultur, Pat’s Brainfood und
Catering fur Firmenkunden, Private Cooking, Kochkurse, Team Building

2013 -2018 Pat’s Brainfood — Patricia Essl, Kiichenmanagement, Logistik,
Qualitatsmanagement, Einkauf, Wien

02/99-11/17  TBs 1. Austrian Rent a Cook Organisation®, Paasdorf
Unternehmensgrundung, Einzelunternehmer
Caterings, Private Cooking, Koch seminare

05/10-03/12 ,Beim Bruckner” (das etwas andere Wirtshaus ...), Horersdorf / Mistelbach
Neo-Wirt (Pachter), Kiichenchef

Jul/Aug 08 &09  Marchensommer Niederdsterreich, Poysbrunn
Exklusiv-Festivalcaterer von Nina Blum
(durchschnittlich 6.000 — 8.000 Besucher pro Sommer)

01/04-03/11 Partner der Manpower® GmbH, Wien
Leitung Kiichenmanagement (Personalliberlassung)
Kdche, Kitchen Host & Stewards fiir gehobene Hotellerie & Grofevents

Seit 2/99 TBs 1. Austrian Rent a Cook Organisation®, Paasdorf
Unternehmensgrundung, Einzelunternehmer
Caterings, Private Cooking, Koch seminare



1999

12/95 — 12/98

12/92 - 10/93

4/91 — 2/92

10/90 — 2/91

5/90 — 10/90

07/89 —01/90

Ausbildung:
11/84 — 11/87

DO & CO - Formel 1 Catering, Europe (Rennsaison)
Mitglied im VIP-Kichenteam (Paddock Club)

Gastwirtschaft Burger — Fam. Bruckner, Wien
Kichenchef im elterlichen Betrieb

Y Y%7 Hotel Europa, Wien
Chef Entermetier und Chef Tournant

* % %% Hotel & Hotelfachschule Modul, Wien
Ausbildner und Chef de Partie

Y Y ¥ Hotel Landhaus Wachtelhof, Rotenburg/Wimme (D)
Neuer6ffnung und Aufbau als Chef Gardemanger & 2. Souschef

Yo Y ¥c Hotel Bachmair am Tegernsee, Rottach Egern (D)
Demichef-Gardemanger (Sommersaison)

Y% Y% Romantik Hotel Héttche, Dormagen (D)
Gardemanager und Chef Patissier

Taverne am Sachsengang (1 Haube), Gro Enzersdorf (NO)
Ausbildung zum Koch, 1987 Lehrabschlussprifung mit Sehr gutem Erfolg

Sprachen:

Danisch (Muttersprache)
Deutsch (2. Muttersprache)



